
Tableau des allergènes

Produit Gluten Crustacés Oeufs Poissons Arachides Soja Lactose Fruits à 
coques Céléri Moutarde Sésame

Anhydride 
sullfureux et 

sulfites
Lupin Mollusques
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rte

Croustillant de Saint-Marcellin & coleslaw X X X X X X
Soupe paysanne, légumes d'hiver & poitrine de porc X

 Carpaccio de bœuf, tomate confite & câpres (+ 3.00€ ht) X X X X
Cuisse de poulet sautée chasseur & potatoes de patate douce X X

Mosaïque de poisson au paprika fumé, purée de carotte au cumin & choux-fleurs sautés X X
Le végé : Risotto de fregola sarda aux épinards & tomates confites X X

Magret de canard & courge rôtie, sauce à l'orange (+ 3,50€ ht) X X
Sélection de fromages, mélange de jeunes pousses et pain (+ 4.90 € ht) X X X X

Quatre-quarts perdu, sirop d'érable & noix de pécan X X X X
Entremet fêve de tonka & ananas, biscuit streusel X X X X

Salade de fruits de saison X X
Sablé breton & lemon curd (+ 3.00€ ht) X X X X

E
m
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na

da
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Boeuf épices cajun, oeuf dur et mozzarella X X X X

Jambon fromage, ciboulette fraîche X X X X X

 Dinde curry, raisin au thé noir X X X

 Poisson, épinard à la crème & moutarde à l’ancienne X X X X X X

Tomate mozzarella basilic frais X X X

 Chèvre et Miel X X X

Duo fromage X X X

Chili Con soja X X

Banane flambée, sauce chocolat X

Sauce fromage blanc acidulé & ciboulette fraîche X X

Sauce chimichuri 
Sauce chimichuri piquante


